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Definice vinice
v vinice (na Moravé ¢asto uzivan i termin vinohrad)

v zemédélsky obhospodarovana puda souvisle osazena kefi
vinné révy jednoho péstitele o celkové vymére nejmeéne
1000 m? s pridélenym registracnim cislem (registrace u
Ustfedniho a kontrolniho zku$ebniho Ustavu zemédélského
v Brne)

v’ proces zahrnuijici zakladani, udrzbu vinice
a vsechny prace s vinici spojené se nazyva
vinohradnictvi

patron vinari svaty Urban



Vinice v ceské pravni uprave

v vinice se fidi podminkami

- ¥ e

podle zdkona €. 321/2004 Sb. Novela zikona o vinohradnictvi a

’ " 3 ’ . v ’ vinafstvi & 321/2004 Sb. vyhlaska &
Zakon o vinohradnictvi a vinarstvi il ,;,’m,s., 2

Hustopete 13.11 a Valtice 16.11.2017

Brooalav Pavalka !

. . 7 /7 \"aw 4 7 (] ("4 v d"
v vinice byva obvykle soucasti viniéni ey

traté (= souvisly celek jedné nebo
vice vinic, ktery se nachazi v jedné vinarské podoblasti,
priemz muze zasahovat do katastru vice vinarskych obci)

v’ seznam vinicnich trati ve vinarskych podoblastech
definovan provadéci vyhlaskou ¢. 254/2010 Sb.



Vinarske oblasti, podoblasti a obce

v/ Ceska republika ma dvé vinarské oblasti — Moravu a Cechy,
rozdelené do 6 podoblasti

v’ ve vinarskych podoblastech se nachazi 383 vinarskych obci v
1 313 vinicnich tratich

v/ polet registrovanych péstiteld vinic v CR je 14 640 (k
31.12.2020) = =1




Vinarské oblasti, podoblasti a obce

v vétsina vinohradd (96 %) lezi na Moravé, zbyvajici 4 % v
Cechach

v’ z celkové plochy vinic 17 925 ha (k 31.12.2020) je 70 %
osazeno bilymi odridami

v’ Velké Bilovice (771 ha), Valtice (592 ha), Mikulov (520 ha),
Cejkovice (513 ha), Dolni Dunajovice (425 ha), Novosedly
(424 ha), Velké Pavlovice (368 ha), Vrbovec (324 ha) a Kobyli
(296 ha)

v/ ve vinaiské oblasti Cechy je nejvétsi obci Mélnik (106 ha)



Vinarské oblasti, podoblasti a obce

Mélnicka a LitoméFicka vinarska oblasti Cechy
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Vinarskeé oblasti, podoblasti a obce

A. Vinarska oblast Cechy:
» Vinarska podoblast:

1) Mélnicka (obce Bendtky n. lJizerou, Drisy, Chrudim,
Karlstejn, Kralupy nad Vitavou, Melnik, Praha, Slany,
Stéti, Vinafice, Zbiroh, Zehusice a dalsi)

2) Litomeéricka (obce Brezno, Chlumcany, Kadan, Klapy,
Libochovany, Lovosice, Malé a Velké Zernoseky,
Most, Polepy, Roudnice nad Labem, Vilémov, Zalhostice a
dalsi)



Vinarskeé oblasti, podoblasti a obce

B. Vinarska oblast Morava:

» Vinarska podoblast:

1) Mikulovska (obce Bulhary, Dolni Véstonice, Hlohovec, Ivan,
Lednice, Mikulov, Novosedly, Pasohlavky, Pavlov, Sedlec,
Valtice, Vranovice a dalsi)

2) Slovacka (obce Blatnicka, Breclav, Buchlovice, Kyjov, Lipoy,
Moravany, Muténice, Pohorelice, Straznice, Uherské Hradiste

a dalsi)



Vinarskeé oblasti, podoblasti a obce

B. Vinarska oblast Morava:
» Vinarska podoblast (pokrac.):

3) Velkopavlovickd (obce Brno, Cejkovice, Hustopece,
Milesovice, Moravany, Slavkov u Brna, Velké Bilovice,
Velké Pavlovice, Zidlochovice a  dalsi)

4) Znojemska (obce Borotice, Dyje, Hrabétice, Ivancice,
Kojetice, Moravsky Krumlov, Rajhrad, Troskotovice, Visnove,
Znojmo, Zeletice a dalsi)



Vinarské oblasti, podoblasti a obce (¢ast VI.)

Mapa vinarské oblasti Morava
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Typologie vinic

v vinice se podle véku déli na:
1) mladé (do c¢tyr let véku), zvané neplodné
2) starsi (vice nez Ctyri roky), zvané plodné

v/ Zivotnost vinic v CR je 20-25 let, pfi dobré pécti se muze
zivotnost prodlouzit az na 60 let (¢im starsi vinice, tim sice jsou
nizsi vynosy, avSak vyssi kvalita vina)

o

v’ k produkci podnoZovych fizkd
slouzi vinice podnozové

v' k produkci roubt slouZi vinice
mnozitelske




Kvalita vinic

v o kvalité vinice rozhoduje celd fada faktor( (zejména jeji
poloha, orientace ke slunci, mikroklimatické a pidni podminky)

v souhrn téchto faktord se ve vinafstvi uzZivd plvodné
francouzsky termin terroir (tzn. jak se komplex vlivl, jako je
mistni geologické podlozi, slozeni pudy, vlhkost, srazky,
nadmorska vyska, tradice a um vinare promitne do charakteru
urcitého vina)

Terroir vin — jako prvni v CR Znovin Znojmo 5 —%i.
zvyraznil originalitu om0



Vinarska NEJ

v’ Nejstarsi vinice v CR: Svatovaclavska vinice v DFfisech

 Hospodarilo se na ni jiz v samotnych pocatcich vlady prvnich
Premyslovcl a podle legendy na ni pracoval i sam svaty Vaclav.

* Vinice sv. Vaclava se tahla po strani nad dnesSnimi Nedonicemi az ke
Vsetatim.

* V roce 1818 byla zruSena a postupné pustla. V roce 1905 byl proveden
pokus o jeji obnoveni za prispéni kapituly. Pokus byl vSak neudspésny.
Zbytky pavodni vinice zanikly pfi pozemkové reformeé v roce 1921. Péci
Obecniho uradu v Drisech byla teprve v soucasnosti znovu zalozena a
prochazi celkovou obnovou.

v' Nejvyse poloZena vinice v CR: Kojetice na Moravé
v’ Nejéastéji péstovana odriida vina v CR: Veltlinské zelené (cca 1 640 ha)

v Nejvice vina na osobu se vypije: ve Vatikanu



Nejrozsirenéjsi odrudy

Vinarska oblast Cechy
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Nejrozsirenéjsi odrudy

Vinarska oblast Morava

Veltlinské ~ Miiller  Ryzlink vlas- Ryzlink ryn- Frankovka  Svato-
zelené Thurgau sky sky vavrinecké




Spotfeba vina v CR

v’ spotfeba vina na osobu za rok je 19,4 litrd (v roce 2019)
v’ pred rokem 1989 ¢inila spotiebu vina na osobu dle CSU 11,4 litr(

v’ produkce vina je v CR podle Svazu vinafll v poslednich letech kolem
600.000 hektolitrd za rok

v’ spotieba se pfitom pohybuje nad 2,1 milionu hektolitrd vina

v’ zhruba tfi ¢tvrtiny vypitého vina se do
CR dovazi (Itdlie, Spanélsko, Madarsko
a Némecko)

v vyvoz ceského vina je zejména na
Slovensko, do Polska a Rumunska




Jak zalozit vinohrad

1. Vinnou révu nelze péstovat kdekoli. Je to pow
teplomilna plodina, velmi dobfe se jidafina | =
kamenité ¢&i Stérkové padé, potiebuje teplo
a zahrevnou padu. Ruzné typy hornin
ovlivauji charakter vina, takze nikdy nebude |
mit odrida od jednoho vinafe stejnou chut w 2
a vuni, jako vino jiného vinare. :

2. Ruzné odrudy maji rtizné dlouhé vegetacni obdobi. Jeho délka se pocita
od vyraseni az do sbéru hroznl. Vybirejme proto takové, které v nasich
podminkach stihnou dozrat — tj. jejich vegetacni doba nepresahne pocet
dni, ve kterych teplota neklesa pod 10°C.

2. Urcujici je nadmotska vyska a orientace svahu. V zavislosti na svazitosti a
orientaci budouci vinice lze révu péstovat nejlépe do nadmorské
vysky 250 az 300 metrd.



Jak zalozit vinohrad

4. Slunce a vlaha, zaklad uspéchu. Vinice nesmi byt zastinéna. Minimum
vodnich srazek pro révu je 300 mm za rok, optimum 600 az 800 mm za
rok. Pro svaZité pozemky jsou nebezpecné destové privaly, které plisobi
silnou erozi pudy.

4. Puda, ktera rodi sladké vino. Pida musi byt dostatecné provzdusnéng,

priméreneé vlhka, idealné kypra a bohata na mineraly.

o vhodné jsou kamenité a stérkovité
pudy — vyhovuji obzvlasté modrym
odrddam a Ryzlinku vlasskému

o piscité pudy jsou také vhodné -
predevsim pro péstovani modrych
odritd a bilych odrud, jako je
Sauvignon Ci Veltlinské




Jak zalozit vinohrad

Pfiprava pozemku pro vinici

Nejprve je treba pozemek upravit - urovnat, odstranit
kroviny, kameny.

Pida se zaore do hloubky 30 cm, nejlépe pluhem s
podryvakem a urovna.

Pred vysazenim vinice se doporucuje vypéstovat a pak
zaorat alespon dvé sklizné rostlin na zelené hnojeni. Jejich
koreny zlepsi pldni strukturu a rostliny spolu s davkou
kompostu nebo chlévského hnoje obohati pldu humusem.
Pidda se urovnd a znovu zaseje druha davka zeleného
hnojeni.

Sondovaci tyci se odeberou pudni vzorky (na 1 ha je potrfeba 20 az 40 vrypl do
hloubky 0 az 30 cm a 31 az 60 cm. Oba vzorky se smichaji a predaji do laboratore,
aby se zjistil pH faktor, obsah fosforu, drasliku, horc¢iku, CaCO, pripadné boru.
Laboratof ndm vypocita potrebné davky Zivin, které budeme muset do pudy
doplnit.

Podle vysledkt rozboru se pri dalsi orbé nasledujici rok vpravi do spodnich vrstev
pldy potfebna mineralni hnojiva.



Jak zalozit vinohrad (cast IV.)

7. Stavba konstrukce

1. Krajovy sloupek 4. kotevni lanko/drat 7. uchyceni dvojdrati ke krajovému sloupku
2. Radovy sloupek 5. vodici (hlavni) drat 8. opé&rna tyéka a fixaéni spona
3. Kotva 6. dvojdrati 9. kotevni deska




Jak zalozit vinohrad (cast V.)

8. Vysadba sazenic révy

o Pred vysadbou se vyhon sazenic serizne na 1 az 2
ocka.

o Koreny se zakracuji podle zplUsobu vysadby: 3 az 4
cm pro hydrovrt, 5 az 8 cm pfi vysadbé strojem.

o Vlastni vysadba se provadi ve druhé poloviné
dubna az do prvni poloviny kvétna. Sazenice lze
vysadit i na podzim, kdy se pak diky zimni vlaze
nemusi tolik zalévat.

9. Osetrovani po vysadbé. Intenzivni pée o mladé vysadby se bohaté
vyplaci. Béhem prvnich dvou let musi sazenice mohutné zakorenit v
hluboce prokyprené pudé. Dobre vyvinuty korenovy systém umoznuje
rostlinam dobre snaset sucha obdobi.

10. Ocekavani vysledku. Prvotridni sazenice a jejich pecliva vysadba spolu s
dokonalou péci béhem vegetacniho obdobi jsou hlavnimi predpoklady
uspechu.









Chmelarstvi

v Chmelafstvi je zemédélsky obor zabyvajici se péstovanim chmele

v' Chmel otacivy (Humulus lupulus L.)

o vytrvala pravotociva liana z celedi konopovitych
(Cannabaceae)

o dvoudoma (to znamena, Zze se na jedné rostliné
vytvareji bud jen samci nebo samici kvéty)

o kvétenstvi tvori svétle zelené Sistice (hlavky)

o pouze samici rostliny vytvareji hlavky, které po
dozrani obsahuji zlatozlutou moucku, zvanou
lupulin

o lodyhu miva dlouhou az 10 m, porostlou drsnymi
hackovitymi chlupy, které slouzi rostliné jako
opora pfi jejim dlouZivém rdstu

o oddenek ma plazivy a bohaté vétveny, s mnoha
kore ny Chmel otdcivy (Humulus lupulus)




Vyuziti chmele v lécitelstvi a domacnosti

v’ po staleti pouzivan v lidovém lé¢itelstvi a domacnosti jako 1é¢iva rostlina

v’ ve formé extraktu nebo odvaru se dodnes uziva pfi nespavosti, nervovém
rozruseni, neklidu, nadymani, poruchach traveni, pri potizich spojenych s
klimaktériem, pfi potizich s prostatou, na tlumeni stfevnich kreci, na
Spatné se hojici rany

Caj z chmelovych $istic pro celkové uklidnéni a pro dobry spanek

Odvar proti padani viasu

Tinktura proti nespavosti

Zelenina (mladé chmelové vyhonky, fika se jim pazousky, poskytuji velice

dobrou dietetickou zeleninu)

o Kosmetika (vytazky z chmelovych Sistic se pridavaji do krému pro citlivou
plet a na ochablou a necistou pokozku)

o Proti molim (ususeny chmel v prodysném latkovém pytliku ve skfini s

oblecenim odpuzuje mola Satniho)

G EHOMEENSO



Historie pestovani chmele

v’ Ceské chmelafstvi ma dlouhou tradici - historické zaznamy o
péstovani chmele jsou dolozeny jiz z 11. stoleti (zejména
v klasterech, které prosluly vyrobou dobrych piv)

v' vynikajici kvality ¢eského chmele si uvédomil jiz Karel IV. ve 14.
stoleti — zakazal pod trestem smrti vyvoz ceské chmelové sadée
do zahranici a rez chmele povolil jen tomu vyucenym lidem

v'v dobé tricetileté valky proslo ceské chmelafstvi krizi
zpusobenou plenicimi vojsky, kterd vypalovala celé osady a tak
byla spalena spousta vodicich tyci

v’ spousta chmelnic byla svymi majiteli, utikajicimi pred valkou,
opusténa



Historie pestovani chmele

v’ s chmelem obchodovalo mnoho nezavislych obchodnik

v vzdy existovaly snahy cesky chmel falSovat, pripadné misit
s horsimi chmely nepochazejicimi z uznavanych oblasti a proto
jiz v 16. stoleti bylo zavedeno prvni "znamkovani" zarucujici
puvod chmele

v’ v roce 1769 vydava Marie Terezie patent o znamkovani chmele

v'v 1850 Krystof Sems$ z Vrbice prvnim Slechtitelem, pouzil
individualniho pozitivniho vybéru - prvni klonova selekce
"Semsliv chmel,, - vynikal jemnou vini a vétsi odolnosti vUCi
chorobam. Semsuv chmel se postupné rozsifil do vsSech
tradicnich oblasti a smisil se s mistnim chmelem.



Historie pestovani chmele

v’ zakladatelem modernich metod s$lechténi chmele pomoci
klonové selekce byl doc. Karel Osvald (1899 — 1948). Od roku
1927 sledoval 276 rostlin chmele, v roce 1952 pak byly
zaregistrovany k péstovani klony cislo 31, 72 a 114 (dodnes
tvori drtivou vétsSinu ¢eskych a moravskych chmelnic).

v’ po druhé svétové valce doslo k vyrazné redukci plochy starych
a neudrzovanych chmelnic (az o 30 %)

v'v roce 1948 bylo vse znarodnéno, vznikd "Vykupni sklad
chmele", péstitelé byli donuceni vstoupit do JZD a vznikly tak
velké plochy chmelnic, bylo proto nutné prejit od rucni sklizné
k rychlejsi sklizni mechanizované



Historie péstovani chmele

v" od roku 1990 dochazi k postupnému snizovani ploch chmelnic,
protoze peéstitelé ztratili jistotu, ze jejich chmel stat odkoupi

v’ v roce 1996 byl prijat novy zdkon €. 97/1996 Sb., O ochrané
chmele, ktery nahradil zakon z roku 1957 €. 39/1957 Sb., O
chmelarskych vyrobnich oblastech, chmelarskych polohach,
povinném znamkovani chmele a o evidenci chmelnic

v’ v roce 1996 také doslo k nejvétsimu polistopadovému snizeni
ploch chmelnic, a to o0 1904 ha (20,4 % plochy 1996) a v roce
1998 o dalSich 1818 ha (24,4 %)

v novelizace €. 322/2004 Sb., o ochrané chmele a vyhlaska ¢.
179/2012 Sh., ve které byly nové stanoveny chmelaiské oblasti
a chmelarské polohy



Oblasti péstovani chmele

v V CR se péstuje ve tfech oblastech vymezenych zakonem




Oblasti péstovani chmele

1) Zatecka oblast

o patri k nejstarsim a nejvétsim chmelarskym oblastem

o zahrnuje okresy Louny, Rakovnik, Chomutov, Kladno,
Rokycany

o Vv této oblasti se nachazeji dvé chmelarské polohy, Podlesi a
Udoli Zlatého potoka, znamé pro svoje pfiznivé padni
podminky pro péstovani chmele

o zakladem jedineénosti chmele v Zatecké oblasti jsou specifické
prirodni podminky (oblast je od severozapadu chranéna
Kru$nymi horami, Doupovskymi vrchy a Ceskym stfedohofim,
které vytvareji tzv. destovy stin)



Oblasti pestovani chmele

1) Zatecka oblast (pokrac.)

®)

O

prumeérny rocni uhrn srazek je sice pouze okolo 450 mm,
presto je rozlozeni srazek pro vyvoj chmele priznivé

primeérna rocni teplota je 8 - 9°C, v pribéhu vegetace pak 14-
16°C

pldy jsou zde permské cervenky a leh¢i opukové pldy
chmelnice jsou zde v nadmorské vysce 200 - 500 m n.m.
kombinace prumeérnych srazek, teplot, pudnich profilg,
nadmotské vysky a svétla jsou v Zatecké chmelafské oblasti
typickeé a jedinecné



Oblasti péstovani chmele

2) Ustécka oblast

o zahrnuje okresy Litoméfice, Mélnik a Ceska Lipa

o v této oblasti se nachazi chmelarska poloha Polepska Blata,
kde se produkuje nejlepsi chmel, jak ve vynosu, tak v kvalité
(v 18. stoleti zde doslo k odvodnéni byvalych mokrin a tim ke
vzniku kvalitni pudy pro péstovani chmele)

o zakladem jedinecCnosti zdejSiho chmele jsou specifické
prirodni podminky

o Ustécko bezprostiedné sousedi se zZateckou oblasti,
nadmorska vyska je od 147 m. n. m. (povodi Labe) az do 450
m. n. m. (v Upati Sedla)



Oblasti pestovani chmele

2) Ustécka oblast (pokrac.)

o na sever od Labe se zveda terénni vina, kterou prerusuje
Lib&8icky a Ustécky potok. Dale se terén zvedd a dosahuje a7 k
Ceskému stiedohofi. K jihu klesa terén do udoli Vitavy,
smérem na zapad do udoli Ohre.

o Vv celé oblasti se vyskytuji pidy hnédozemniho typu, okrajové
pudy cernozemniho typu

o prumérny ro€ni Uhrn srazek 489 mm (ve vegetacnim obdobi
284 mm)

o prumeérna teplota ve vegetacni obdobi je 15°C



Oblasti péstovani chmele

3) Trsicka oblast

o je nejmladsi chmelafskou oblasti v CR

o zdejsi chmel rovnéz vdéci za svou jedinecnost i mistnim
podminkam

o TrSicko spada do mirné teplé klimatické oblasti, ktera je
vhodna k intenzivnimu zemédélskému obdélavani

o prevladaji hnédozemé a mirné podzolované pudy, dale se
zde vyskytuji i hluboké hlinité pudy stredné tézké, s dobrym
hnédozemniho a castecné cernozemniho typu

o teplotni primeér za vegetacni obdobi je v 15°C

o primerny rocni uhrn srazek je 600-650 mm

o v nadmorské vysce 260-300 m. n. m.



Plochy chmele podle okresu

Oblast Zatecko
Okres Plochy v ha Z toho
Péstitelska Nevysazena EBez produkce Skliziiova vysaz ( ha )
Chomutov 15 ’ 0 0 15 0
| Kladno 168 43 37 88 11
Louny 2 682 238 34 2 410 124
Rakovnik 1470 105 11 1354 59
Celkem 4 335 386 82 3 867 194
| Oblast Ustécko
Okres Plochy v ha Z toho
Péstitelska Nevysazena EBEZ produkce Skliziiova vysaz ( ha)
Ceska Lipa 15 | 0 0 15 0
Kutna Hora 26 5 0 21 0
Litomérice 509 78 17 414 14
Mélik 95 29 0 66 2
Celkem 645 112 17 516 16




Plochy chmele podle okresu

Oblast Triicko

Okres Plochy v ha z toho
Péstitelska Nevysazena :Bez produkce Skliziiova vysaz ( ha )
Olomouc 261 29 0 232 8
Pierov 392 3 0 389 23
Celkem 63 | 32 0 621 31
Celkem CR 5633 530 99 5004 241

Zdroj: UKZUZ




Jak zalozit chmelnici

1) Uprava pozemku pred vysadbou

o rigolovaci orbou se jednotlivé vrstvy pldniho profilu promichaji a prokypfi

o s jednorocnim predstihem se pozemek vyhnoji vapenatymi, organickymi a
pramyslovymi hnojivy

o pred vysadbou se pozemek dokonale urovna smykovanim a vlacenim

Rigolovaci orba RozloZeni korent chmele v ptdé prohloubené (vievo)
a rozloZeni korent chmele v pldé neprohloubené
(vpravo) (Zazvorka, Zima, 1956)



Jak zalozit chmelnici

2) Stavba chmelnicové konstrukce

o konstrukce je obvykle zhotovena z dievénych sloupli o vySce 6 metrd umisténych
v pravidelnych odstupech
o jejich stabilita je zajisténa jednak zapusténim do zemé, dale vodorovnym
provazanim a ukotvenim pomoci silnych lan a dratt
o lana a draty soucasné slouzi pro ukotveni tencich svislych vodicich dratku, které
jsou na né umistovany | S
kazdoro¢né na jate béhem . as N
operace zvané chmelové =1 I I 1
dratkovani *
o vodici dratky jsou strhavany
spolecné pri sklizni B EEE = , B
o Zivotnost jedné podplrné NN @ Hl ;
konstrukce je pfiblizné 20 let |
o jednd se o0 pomérné
nakladnou zalezitost, ktera
podstatné zvysuje naklady na
péstovani chmele




Jak zalozit chmelnici

3) vysadba chmele

o na chmelové dratkovani se k prislusSnému dratku zavadi jednotlivé chmelové
rostliny k (tzv. zavadéni chmele)
o po vodicich dratcich se poté jednotlivé chmelové rostliny pnou

chmelové drdatkovani pnuti chmelovych rostlin



C

zZit chmeln
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Typologie chmele

v podle rGzné intenzity viné chmele (dané obsahem silic) se chmel
rozdéluje do téchto skupin:
1) jemné aromatické (FINE AROMA)
2) aromatické (AROMA)
3) jemné hotké (DUAL PURPOSE)
4) hotké (BITTER)
5) vysokoobsazné (HIGH ALPHA)

v podle ranosti se chmel déli na:
1) rany
2) polorany
3) pozdni




Ceské odrtidy chmele (€ast I.)

Zatecky polorany ¢ervenak (ZPC)
byl ziskdn klonovou selekci v plvodnich porostech v Zatecké a ustécké
oblasti

tato odrida je vypéstovana v deviti klonech

viné chmelovych hlavek je charakterizovana jako standard kvality, jedna se
0 pravou, jemnou chmelovou vuni
jemna aromaticka odrida pro
druhé a treti chmeleni, pripadné
studené chmeleni




Ceské odrtidy chmele (€ast Il.)

2) Saaz Late

@)

ziskana vybérem potomstva generace Fl1,
kterou ma v pdvodu Zatecky polorany
cervenak
aroma chmelovych hlavek je pravé, jemné
chmelové

o aromatickd odrlda pro druhé a treti chmeleni
3) Sladek
o ziskan vybérem z hybridniho potomstva

Slechtitelského materidlu z odrld Northern
Brewer a ZPC

nazev ziskal pro svUj vliv na vyvazenou horkost
a prijemné chmelové aroma v pivu

viné chmelovych hlavek je jemnd, chmelova
aromatickd odridda pro druhé chmeleni




Ceské odrtidy chmele (¢ast lll.)

4) Kazbek

o ziskan vybérem z potomstva hybridniho materialu,
kde je v plivodu rusky plany chmel

o nazev je podle nejvyssi hory stredniho Kavkazu
(robustnost a stabilita)

o aroma chmelovych hlavek je korenité — citronové

o aromaticka odrlda pro druhé chmeleni, pfip.
studené chmeleni

5) Bohemia |

o ziskana vybérem potomstva po matecné odridé ,;a »
Sladek a z rozpracovaného slechtitelskeho materialu £ 2N ,:1\
7p¢ by £

o aroma chmelovych hlavek je slabé korenité, ',.-" ﬁ‘{‘;\
chmelové o (f‘mv

o odrlida pro druhé chmeleni \




Ceské odrtidy chmele (€ast IV.)

6) Harmonie

o nékolikandsobny krizenec hybridniho materialu
(Premiant, ZPC, Northern Brewer), ktery ma v
pGvodu téméF 60% ZPC

o nazev odvozen od harmonického slozeni
chmelovych pryskyfic

o aroma je korenité, chmelové

o aromaticka odrida pro druhé chmeleni

7) Bor

o ziskdan vybérem z hybridniho potomstva odridy
Northern Brewer

o ndzev je odvozen od borovych lesli, které se
vyskytuji na uzemi prirodniho parku ,Dzban“
(pomezi okresti Louny, Kladno a Rakovnik)

o aroma je prijemné chmelové

o horka odrida ,, dual purpose” pro druhé chmeleni

APV
Cgé‘éﬁ

P

0

RN
1 7) 7

- ._‘-!.- :




Ceské odrtidy chmele (€ast V.)

8) Premiant

o ziskan vybérem z hybridniho potomstva krizenim
inzuchtni linie ZPC a daldiho 3lechtitelského
materialu

o nazev ziskal podle tradicniho ceského
dvanactistupnového piva ,,Premium®, pro néz je
typicka vysoka plnost chuti, silny riz a vyrazna
chmelova horkost

o aroma je prijemné chmelové

o horka odruda ,,dual purpose“ pro druhé chmeleni

9) Rubin

o ziskan vybérem 74 potomstva Bor,
nékolikanasobnym krizencem hybridniho
materialu ZPC a odr(dy Norhern Brewer

o hazev je dan barvou révy

aroma je korenité az hrubé korenité

o horka odruda ,dual purpose“ pro druhé
chmeleni
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Ceské odrtidy chmele (€ast VI.)

10) Agnus

o ziskan vybérem z hybridniho potomstva, odridy
Sladek, Bor, ZPC, Northern Brewer, Fuggle a
dalSiho Slechtitelského materialu

O pojmenovan na pocest vyznamného Slechtitele
chmele Frantiska Beranka (beranek,
latinsky, Agnus®)

o aroma ma vysokou intenzitu, je chmelové az

korenité

o horka odrida ,,dual purpose” pro prvni a druhé
chmeleni

11) Vital

o ziskdn vybérem z potomstva po matecné odriidé
Agnus a z rozpracovaného Slechtitelského
materialu

o je vysledkem Slechténi chmele pro farmaceutické
a biomedicialni ucely

o aroma je korenité, chmelové

o horka odrtda ,dual purpose” pro prvni a druhé

chmeleni



Skliznova plocha chmele podle odrudy

Stav k roku 2019

ODRUDA ZATECKO (ha) |z toho vysaz| USTECKO (ha) |z toho vysaz| TRSICKO (ha) |z toho vysaz CR (ha) z toho vysaz
ZATECKY POLORANY CERVENAK 3 360 120 429 4 475 10 4264 134
AGNUS 48 14 8 5 2 0 58 19
BOHEMIE 0 0 0 0 1 0 1 0
CASCADE 1 0 0 0 0 0 1 0
HARMONIE 8 0 0 0 0 0 8 0
KAZBEK 24 0 5 0 4 0 33 0
PREMIANT 111 28 36 4 46 8 193 40
RUBIN 2 0 0 0 0 0 2 0
SAAZLATE 44 0 0 0 2 0 46 0
SAAZSPECITIAL 41 7 0 0 0 0 41 7
SLADEK 215 25 38 3 91 13 344 41
VITAL 3 0 0 0 0 0 3 0
OSTATNI 10 0 0 0 0 0 10 0
CELKEM 3 867 194 516 16 621 31 5004 241

Zdroj: UKZUZ




Vyroba piva ve zkratce

1) Zakladni suroviny pro vyrobu piva

o jiz po dlouha staleti se pivo vyrabi z obilnych sladl, chmele, vody, pivovarskych
kvasinek (a v soucasné dobé se pridavaji i pomocné suroviny)

a) Slad

o jedna se o naklicené a ususené obilné zrno jeCmene

o pri vyrobé sladu (tzv. sladovani) dochazi pti kliceni k Stépeni polysacharidd,
obsazenych v obilovinach, pomoci enzymi na jednodussi sacharidy vhodné ke
kvaseni (napf. maltézu)

o pomletim se ziska tzv. srot

b) Chmel

o po chemické strance obsahuje vodu, pryskyrice, chmelové silice, lipidy a vosky,
proteiny, aminokyseliny, polyfenoly, celulézu, cukry, pektiny a mineralni [atky

o pro kvalitu piva a vyrobni proces maji nejvétsi vyznam polyfenoly (extrahuji se
horkou vodou), silice (extrahuji se vodni parou) a chmelové pryskyrice

o obsah slozek se lisi podle odrtdy, pldniho slozeni péstitelské oblasti i stari

o pro vyrobu piva se rozemele a slisuje do granuli



Vyroba piva ve zkratce

c) Voda

o pivo obsahuje, dle druhu vyrobku, az 80 % vody

o vlastnosti vody ovliviauji zakladni kvalitu a specifické
vlastnosti piva

o pro vyrobu se pouzivaji jak spodni vody (obsahuji méné
organickych latek, mikroorganismu), tak vody povrchové
(nutnd uprava vody)

o lisi se obsahem rozpusténych plynu i iontl



Vyroba piva ve zkratce

2) Hlavni etapy vyroby piva

Vareni (priprava mladiny) az 10 hodin 35—-70°C

Kvaseni (hlavni kvaseni) 7—12 dn0 8—-11°cC

Dokvasovani (lezeni) 20 dnu (lezaky az 60) 2 °C




Vyroba piva ve zkratce

Srotovnik

silo vystiraci kad’ rmutovaci panev  scezovacikad  mladinova panev

S—

‘ ) mladina v

s R )

|
—— .
[~ , 4 kvasinky
: mladé |
3 | deskova kiemelinova =
3 el filtrace filtrace > ¢ vzduch
'
B : M
odlerpavani pouitych kvasnic

Zjednoduseny proces vyroby piva



Vyroba piva ve zkratce

2) Prabéh jednotlivych fazi vyroby

a) Priprava mladiny

Faze Cil Operace Vystup
Srotovani rozrusit obilky sladu mechanické mleti
vystirani prevedeni latek rozpustnych ve vodé do | luhovani
roztoku
rmutovani enzymatické Stépeni sacharidu na zvySovani a snizovani | sladina
Zkvasitelné cukry teploty smési
enzymaticky rozklad jinych latek michani roztoku o
ruzné teploté
scezovani samofiltraci oddélit pluchy od sladiny filtrace sladina, mlato
chmelovar odpafit pfebyteénou vodu a tékave latky | fyzikalni, chemické a | mladina
inaktivovat enzymy biochemické reakce
sterilizovani mladiny
ziskat potfebné latky z chmele
zvySsit aciditu
chlazeni ochlazeni mladiny na zakvasnou teplotu | chlazeni mladina
miadiny vylouéeni kalu
'p!uchy = pfeménéneé listy tvofici obal u klasku trav (rostlin ¢eledi lipnicovité)




Vyroba piva ve zkratce

b) Kvaseni

kvaseni mladiny probiha na tzv. spilkdch s otevrenymi
vanami nebo v uzavienych cylindrokonickych tancich (tzv.
CKT tanky)

O

mladina se provzdusni a pfridaji se k ni kvasinky
Saccharomyces cerevisiae (specialné vyslechtény kmen
odolny vici chladu)

pivovarské kvasinky obsahuji enzym maltazu, ktery stépi
maltdézu na dvé molekuly glukdzy

béhem fermentace mladiny prevaina cast cukernych
|latek zkvasi na ethanol, oxid uhlicity a vedlejsi produkty,
které maji vyznam pro buket piva (charakteristické
aroma)

prostory spilek musi byt dobre odvétravané, protoze
vznikajici oxid uhlicity se drzi pri podlaze

kvasinky kleslé ke dnu se odCerpavaji a po regeneraci se
znova pouzivaji

Saccharomyces cerevisiae

»

¥




Vyroba piva ve zkratce

c) Dokvasovani (lezeni)

O

pfi nizkych teplotach pomalu dokvasuje zbyly extrakt kvasnicemi, pivo se Cifi,
syti vznikajicim oxidem uhlicitym a dozrava

mladé pivo je uloZeno v tancich v lezackych sklepech

filtraci se z piva odstranuiji kalici 1atky, zvysi se Cirost piva

jako filtracni material se pouzivaji syntetické tkaniny, kfemelina, perlity,
membrany z plastu, kovu a keramiky

dokvasovani piva v tancich

filtrace




Pivo a jeho priznivé ucinky na zdravi

v’ je prokazano, ze pfimérena konzumace piva (10 - 40 g alkoholu za den) ma pfiznivé

O IS IPR V- @

(W54

ucinky na lidsky organismus z téchto dlivodu:

obsahuje prirodni antioxidanty a vitaminy sk. B, které maji protirakovinné,
protizanétlivé, estrogenni a antimikrobialni ucinky, reguluji krevni tlak a hladinu
cukru v krvi, maji ochranny vyznam pri vzniku a rozvoji aterosklerézy s nasledky v
podobé ischemické choroby srdecni, infarktu myokardu, cévni mozkové prihody
(mrtvice, ischemické choroby dolnich koncetin apod.)

ma antiskleroticky ucinek

stimuluje ¢innost zazivaciho traktu diky CO, a hofrkym chmelovym latkam

podporuje vylu€ovani zluce a pUsobi tak proti vzniku Zlucovych kamenu

Cisti ledviny, podporuje vylucovani moci, zabranuje tvorbé ledvinovych kamen
vitaminy skupiny B (B1, B2, B3, B6, kyselina listova) podporuji funkci nervového
systému a maji vliv pri Iécbé koznich nemoci

chmelové polyfenoly (Xanthohumol), vitaminy a mineraly plsobi proti osteopordze
obsahuje vSechny esencialni aminokyseliny nezbytné k tvorbé bilkovin v téle

ma uklidiujici Gcinky, snizuje stres, napéti a pred spanim pUsobi jako prirozené
sedativum

obsahuje kvalitni vodu, ¢asto z nejlepsich studnicnich zdroju






Prostor pro vyjadreni pro
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informaci z dnesni
= ?

prednasky
Muzete diskutovat mezi

sebou.




1)
2)
3)
4)

S)

Zaverecny
bonus

Vlyjmenuijte chmelafské oblasti v CR?
Vypiste alespon 5 odrud ¢eského chmele.
Popiste hlavni etapy vyroby piva.

Které vinarské podoblasti zahrnuje vinarska oblast
Cechy?

Které vinarské podoblasti zahrnuje vinarska oblast
Morava?

... Vyuzijete pri priprave na zapoctovy test.



